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3E ‘ Stadt
|/ | Kempen

Antrag auf Erteilung der erforderlichen
Erlaubnisse zur Durchfiuhrung einer
einmaligen Veranstaltung

Anlage 1

Stadt Kempen

Allgemeine Ordnungs- und
Gewerbeangelegenheiten
Neustraf3e 32

47906 Kempen

1. Antragsteller/in

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

2. Veranstaltungsort

Gebaudebezeichnung/Name des Platzes

Stralle Hausnummer [Gemeinde

Gemarkung Flur Flurstiick

3. Grundstiickseigentiimer/in

Name Vorname
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

4. Veranstaltungsname/Anlass

www.form-solutions.de

ons E-Mail: info@form-solutions.de
130200

Sorutions  Artikel-Nr.

F@rm Form-Soluti

5. Zeitraum der Veranstaltung

Datum

Beginn Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
Ende Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
Seite 1 von 2
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Farm

6. Beantragte/Erforderliche Erlaubnisse

Ausschank alkoholischer Getrénke
Datum
Beginn Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
Ende Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
|:| Lautsprecherdurchsagen
[ ] Tonwiedergabegerate/Musikiibertragungen
|:| Benutzung von Megaphonen
Musikdarbietungen/Kapelle
Datum
Beginn Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
Ende Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr

[ ] Durchfiihrung einer Warenausspielung (Tombola) mit einem Gesamtumsatz bis hochstens 40.000 €

7. Erwartetes Besucheraufkommen

Gesamt

8. Ergdnzungen

Zeitgleich

9. Anlagen

- Bei Veranstaltungen auf privaten Flachen:

[ ] Genehmigung Grundstiickseigentimer/in (Mietvertrag)

- Bei Veranstaltungen auf offentlichen Flachen (Platze/StralRen) und in 6ffentlichen Gebauden:
[ ] die Erlaubnis der jeweiligen Dienststellen

|:| Nachweis einer ausreichenden, nach Geschlechtern getrennten Toilettenanlage (Mietvertrag/Aufstellvertrag fir Toilettenwagen/

-kabinen)

Weitere Anlagen

Mit freundlichen Griiften

Ort, Datum
Kempen,

Unterschrift

Seite 2 von 2
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Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

www.form-solutions.de

E-Mail: info@form-solutions.de

Zoreers  Artikel-Nr. NW122824

F@rm Form-Solutions

Antrag auf Erteilung einer
Sondernutzungserlaubnis fiir Anlage 2

offentliche StraRen und Gehwege

gemal § 18 StraBen- und Wegegesetz des Landes
Nordrhein-Westfalen (StrWG NRW)

1. Antragstellende Person

Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

2. Ort der Nutzung

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

3. Dauer der Nutzung
[ ] wéhrend der Ladenéffnungszeiten
I:‘ von Uhr bis Uhr

[ ] jahrlich bis auf Widerruf (von - bis)
[ ] am/an folgenden Tag/en

4. Art und GroRBe der Nutzung

[ ] Informationsstand
zum Thema

[ ] Werbestand
zum Thema

[ ] Werbeaufsteller

[ ] Verkaufsstand
[ ] Tische/ Stiihle
[ ] Getrankestand
[ ] Imbissstand

[ ]sonstiges

Anzahl Anzahl

Flache: Meter x Meter

5. Ergéanzungen/Bemerkungen

Mit freundlichen Griiften

Ort, Datum Unterschrift Anlagen I:, Mafstabgerechte Lageskizze

Seite 1 von 1
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Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

E-Mail: info@form-solutions.de
www.form-solutions.de

122811

-Solutions

@rm Form

Sorutions  Artikel-Nr.

F

Antrag auf Erteilung einer

Anlage 3

[] Ausnahmegenehmigung gemaR § 46 Absatz 1 Nummer 8 StraRenverkehrsordnung (StVO) fiir Inanspruchnahme
offentlicher Verkehrsflachen im Rahmen einer Sondernutzung

[ ] verkehrsrechtlichen Anordnung gemiR § 45 Absatz 6 StVO

Hinweis:

Ist von der Sperrung nur der Gehweg betroffen und
verbleibt fiir die Fullganger eine nutzbare Restbreite von
mindestens 1,00 m, ist keine Ausnahmegenehmigung
sondern eine Sondernutzungserlaubnis der Stadt
erforderlich!

__1. Ausnahmegenehmigung gemaR § 46 StVO
1.1 Antragsteller/in

Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)

Stralle Hausnummer |(PLZ Ort

Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

1.2 Ort

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

Bezeichnung der Verkehrsflache (z.B. Gehweg, Gemeindestrale...)

1.3 Dauer der MaBnahme
Datum (TT.MM.JJJJ) Datum (TT.MM.JJJJ)

Beginn voraussichtliches Ende

1.4 Vorgesehene Nutzung der Verkehrsflache
|:| Lagerung von Baumaterial
[ ] Aufstellung eines Bau- und Geratewagens
|:| Aufstellung eines BaugerUsts
[ ] Aufstellung eines Containers
J:| Aufstellung eines Bauzaunes
|:| Sperrung eines Gehweges
|:| Aufgrabung von oéffentlichem Verkehrsgrund

1.5 Ausfiihrende Firma

Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

1.6 Verantwortliche/r Bauleiter/in

Familienname Vorname

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

Seite 1 von 2
26/7 Anlage Seite 4



Farm

2. Verkehrsrechtliche Anordnung gemaR § 45 Abs. 6 StVO (Verkehrsbeschrankung - Verkehrsverbote)
2.10rt

StralRe Bereich Streckenlange in m

2.2 Art der Verkehrsbeschrankung

Befindet sich die Arbeitsstelle bzw. Absperrung innerhalb

- einer FuRgangerzone? [ia [ ] nein
- eines verkehrsberuhigten Bereiches? |:| ja |:| nein
- einer Tempo 30-Zone? []ia [ ] nein
- einer Einbahnstrafie? []ia [ ] nein
Wird der FuBBgéngerverkehr beeintrachtigt? []ia [ ] nein
Befinden sich Bushaltestellen innerhalb der Arbeitsstelle bzw. Absperrung? |:| ja |:| nein

Wenn ja, welche?

Verkehrstrager und die genaue Bezeichnung der Haltestelle

2.3 Grund der Verkehrsbeschrankung

2.4 Gegebenenfalls vorgeschlagene Umleitungsstrecke

3. Ergéanzungen

4. Erklarung

Es wird ausdricklich versichert, dass der/die Antragsteller/in und die bauausfiihrende Firma die Verantwortung fiir die
ordnungsgemalfien Sicherungsmaflinahmen gegeniiber dem ruhenden und flieienden Verkehr Gbernehmen, wenn die
Ausnahmegenehmigung und Anordnung erteilt wird. Ereignen sich Unfalle (auch Verkehrsunfalle), die durch diese MalRnahmen
bedingt sind und mit ihr in ursachlichem Zusammenhang stehen, so wird die Haftpflicht gegenuber dem jeweiligen Trager der
Strallenbaulast in vollem Umfang Gbernommen.

Ort, Datum Unterschrift Anlagen (nur wenn neben der Ausnahmegeneh-
migung eine Anordnung geman § 45 Absatz 6
StVO erforderlich ist)

| ] 1 Beschilderungsplan (Vorschlag)
1 Umleitungsplan (Vorschlag)

Seite 2 von 2
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Absendende Person

" 1. Antragstellende Person / Veranstaltende Person

Eingangsvermerk der StraRenverkehrsabteilung

Anlage 4

Aktenzeichen

Antrag auf Erlaubnis nach § 29
Absatz 2 StraBRenverkehrsordnung

fur die Durchfuhrung einer

Veranstaltung auf offentlichen
Straen - UbermiRige
StraRenbenutzung

Name der juristischen Person / Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

Stralle

Hausnummer

PLZ

Ort

Telefon (Festnetz oder Mobil)

Fax

E-Mail

1.1 Verantwortliche Person

Familienname

Vorname

Stralle

Hausnummer

PLZ

Ort

Telefon

Mobiltelefon

E-Mail

2. Art und Beschreibung der Veranstaltung

3. Zeitraum der Veranstaltung

Datum Veranstaltungsbeginn
(TT.MM.JJJJ)

Datum Veranstaltungsende
(TT.MM.JJJJ)

Uhrzeit Veranstaltungsbeginn

Uhr

Uhrzeit Veranstaltungsende

Uhr

und Bereitstellung nur mit Genehmigung

4. Teilnehmerzahl

Fahrzeuge Personen

Vervielfaltigung, Nachahmung, Verdffentlichung

Festwagen

Musikkapellen

Pferde

Erlduterung

ns

Juatio
www.form-solutions.de

ar

Seite 1 von 2
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Solutions

Ferm

5. Benutzte StraBenstrecken

Ort Stralle

Startort / Sammelpunkt
der Teilnehmer

Streckenverlauf /
Begangene
Strallenabschnitte

Zielort bzw.
End- / Auflésungspunkt

6. Ergédnzungen (zum Beispiel detaillierter Marschplan / -weg)

7. Veranstaltererklarung

7.1 Mir ist bekannt, dass die Veranstaltung eine Sondernutzung im Sinne des § 8 des Bundesfernstralengesetzes bzw. der ent-
sprechenden Bestimmungen in den Strallengesetzen der Lander darstellt. Die daraus entstehenden Verwaltungs- und Sonder-
nutzungsgebulhren habe ich als Erlaubnisnehmer zu tragen. Ich bestatige die Kenntnis Uber die stralBenrechtlichen Erstattungsan-
spriiche, wonach der Erlaubnisnehmer alle Kosten zu ersetzen hat, die dem Trager der Stralenbaulast durch die Sondernutzung
entstehen.

7.2 Ich und die Teilnehmer verzichten auf Schadensersatzanspriiche gegen den Stralenbaulasttrager (StraRenbaubehorde,
Wegeeigentimer), die durch die Beschaffenheit der bei der Veranstaltung zu benutzenden Strallen samt Zubehor verursacht sein
kénnen. Die StralRenbaulasttrager, Wegeeigentiimer und die Erlaubnisbehérde Ubernehmen keine Gewahr dafir, dass die Straflen
uneingeschrankt benutzt werden kénnen.

7.3 Uber den nach der Allgemeinen Verwaltungsvorschrift zu § 29 Abs. 2 StraBenverkehrsordnung (StVO) vorgeschriebenen
Umfang von Haftpflichtversicherungen sowie ggf. notwendigen Unfallversicherungsschutz fiir Veranstaltungen bin ich informiert.
Eine Bestatigung zu dem von der Erlaubnisbehdrde verlangten Versicherungsschutz lege ich mit diesem Antrag vor. Mir ist
bekannt, dass ohne eine solche Versicherungsbestatigung eine Erlaubnis nicht erteilt werden kann.

8. Anlagen
[ ] Streckenplan / Route
Nachweis zum Versicherungsschutz

Mit freundlichen Griiften

Ort, Datum Unterschrift

Seite 2 von 2
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‘ Stadt
|/ | Kempen

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

info@form-solutions.de
www.form-solutions.de

E-Mail:

133104

-Solutions

Stand: 01.01.18

Anlage 5

Auszug aus dem Jugendschutzgesetz (JuSchG)

§ 4 Gaststétten
(1) Der Aufenthalt in Gaststatten darf Kindern und Jugendlichen unter 16 Jahren nur
gestattet werden, wenn eine personensorgeberechtigte oder erziehungsbeauftragte
Person sie begleitet oder wenn sie in der Zeit zwischen 5 Uhr und 23 Uhr eine
Mahlzeit oder ein Getrank einnehmen. Jugendlichen ab 16 Jahren darf der
Aufenthalt in Gaststatten ohne Begleitung einer personensorgeberechtigten oder
erziehungsbeauftragten Person in der Zeit von 24 Uhr und 5 Uhr morgens nicht
gestattet werden.
(2) Absatz 1 gilt nicht, wenn Kinder oder Jugendliche an einer Veranstaltung eines
anerkannten Tragers der Jugendhilfe teilnehmen oder sich auf Reisen befinden.
(3) Der Aufenthalt in Gaststatten, die als Nachtbar oder Nachtclub gefiihrt werden,
und in vergleichbaren Vergnigungsbetrieben darf Kindern und Jugendlichen nicht
gestattet werden.
(4) Die zustandige Behorde kann Ausnahmen von Absatz 1 genehmigen.

§ 5 Tanzveranstaltungen

(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Tanzveranstaltungen ohne Begleitung einer
personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person darf Kindern und
Jugendlichen unter 16 Jahren nicht und Jugendlichen ab 16 Jahren langstens bis 24
Uhr gestattet werden.
(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit Kindern bis 22 Uhr und
Jugendlichen unter 16 Jahren bis 24 Uhr gestattet werden, wenn die
Tanzveranstaltung von einem anerkannten Trager der Jugendhilfe durchgefiihrt wird
oder der kiinstlerischen Betatigung oder der Brauchtumspflege dient.
(3) Die zustandige Behdrde kann Ausnahmen genehmigen.

§ 6 Spielhallen, Gliicksspiele
(1) Die Anwesenheit in &ffentlichen Spielhallen oder ahnlichen vorwiegend dem

— Spielbetrieb dienenden Raumen darf Kindern und Jugendlichen nicht gestattet

werden.

(2) Die Teilnahme an Spielen mit Gewinnméglichkeit in der Offentlichkeit darf
Kindern und Jugendlichen nur auf Volksfesten, Schiitzenfesten, Jahrmarkten,
Spezialmarkten oder ahnlichen Veranstaltungen und nur unter der Voraussetzung
gestattet werden, dass der Gewinn in Waren von geringem Wert besteht.

§ 7 Jugendgefahrdende Veranstaltungen und Betriebe
Geht von einer &ffentlichen Veranstaltung oder einem Gewerbebetrieb eine
Gefahrdung fiir das korperliche, geistige oder seelische Wohl von Kindern oder
Jugendlichen aus, so kann die zustdndige Behdrde anordnen, dass der Veranstalter
oder Gewerbetreibende Kindern und Jugendlichen die Anwesenheit nicht gestatten
darf. Die Anordnung kann Altersbegrenzungen, Zeitbegrenzungen oder andere
Auflagen enthalten, wenn dadurch die Gefahrdung ausgeschlossen oder wesentlich

gemindert wird. § 8 Jugendgefihrdende Orte
Halt sich ein Kind oder eine jugendliche Person an einem Ort auf, an dem ihm oder
ihr eine unmittelbare Gefahr fir das korperliche, geistige oder seelische Wohl droht,
so hat die zustandige Behdrde oder Stelle die zur Abwendung der Gefahr
erforderlichen Malinahmen zu treffen. Wenn nétig, hat sie das Kind oder die
jugendliche Person
1. zum Verlassen des Ortes anzuhalten,
2. der erziehungsberechtigten Person im Sinne des § 7 Abs. 1 Nr. 6 des Achten
Buches Sozialgesetzbuch zuzufiihren oder, wenn keine erziehungsberechtigte
Person erreichbar ist, in die Obhut des Jugendamtes zu bringen.
In schwierigen Fallen hat die zusténdige Behorde oder Stelle das Jugendamt tiber
den jugendgefahrdenden Ort zu unterrichten.

§ 9 Alkoholische Getréanke
(1) In Gaststatten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen
1. Bier, Wein, weindhnliche Getranke oder Schaumwein oder Mischungen von Bier,
Wein, weindhnlichen Getranken oder Schaumwein mit nichtalkoholischen
Getranken an Kinder und Jugendliche unter 16 Jahren,
2. andere alkoholische Getréanke oder Lebensmittel, die andere alkoholische
Getrénke in nicht nur geringfligiger Menge enthalten, an Kinder und Jugendliche
weder abgegeben noch darf ihnen der Verzehr gestattet werden.
(2) Absatz 1 Nr. 2 gilt nicht, wenn Jugendliche von einer personensorgeberechtigten

— Person begleitet werden.

(3) In der Offentlichkeit diirfen alkoholische Getranke nicht in Automaten angeboten
werden. Dies gilt nicht, wenn ein Automat

1. an einem fiir Kinder und Jugendliche unzugénglichen Ort aufgestellt ist oder

2. in einem gewerblich genutzten Raum aufgestellt und durch technische
Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht sichergestellt ist, dass Kinder und
Jugendliche alkoholische Getranke nicht entnehmen kdnnen.

§ 20 Nr. 1 des Gaststattengesetzes bleibt unberihrt.

(4) Alkoholhaltige StRgetranke im Sinne des § 1 Abs. 2 und 3 des Alkopopsteuer-
gesetzes durfen gewerbsmaRig nur mit dem Hinweis "Abgabe an Personen unter 18
Jahren verboten, § 9 Jugendschutzgesetz" in den Verkehr gebracht werden. Dieser
Hinweis ist auf der Fertigpackung in der gleichen Schriftart und in der gleichen
GroRe und Farbe wie die Marken- oder Phantasienamen oder, soweit nicht
vorhanden, wie die Verkehrsbezeichnung zu halten und bei Flaschen

auf dem Frontetikett anzubringen.

§ 10 Rauchen in der Offentlichkeit, Tabakwaren
(1) In Gaststétten, Verkaufsstellen oder sonst in der Offentlichkeit diirfen
Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse und deren Behéltnisse an
Kinder oder Jugendliche weder abgegeben noch darf ihnen das Rauchen oder der
Konsum nikotinhaltiger Produkte gestattet werden.
(2) In der Offentlichkeit diirfen Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse
und deren Behaltnisse nicht in Automaten angeboten werden. Dies gilt nicht, wenn
ein Automat

(4) Die Absatze 1 bis 3 gelten auch fiir nikotinfreie Erzeugnisse, wie elektronische
Zigaretten oder elektronische Shishas, in denen Flissigkeit durch ein elektronisches
Heizelement verdampft und die entstehenden Aerosole mit dem Mund eingeatmet
werden, sowie flr deren Behéltnisse.

§ 11 Filmveranstaltungen
(1) Die Anwesenheit bei 6ffentlichen Filmveranstaltungen darf Kindern und
Jugendlichen nur gestattet werden, wenn die Filme von der obersten
Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen
des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 zur Vorflihrung vor ihnen freigegeben worden sind
oder wenn es sich um Informations-, Instruktions- und Lehrfilme handelt, die vom
Anbieter mit "Infoprogramm" oder "Lehrprogramm" gekennzeichnet sind.
(2) Abweichend von Absatz 1 darf die Anwesenheit bei 6ffentlichen
Filmveranstaltungen mit Filmen, die fiir Kinder und Jugendliche ab zwéIf Jahren
freigegeben und gekennzeichnet sind, auch Kindern ab sechs Jahren gestattet
werden, wenn sie von einer personensorgeberechtigten Person begleitet sind.
(3) Unbeschadet der Voraussetzungen des Absatzes 1 darf die Anwesenheit bei
offentlichen Filmveranstaltungen nur mit Begleitung einer
personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person gestattet werden
1. Kindern unter sechs Jahren,
2. Kindern ab sechs Jahren, wenn die Vorfihrung nach 20 Uhr beendet ist,
3. Jugendlichen unter 16 Jahren, wenn die Vorfiihrung nach 22 Uhr beendet ist,
4. Jugendlichen ab 16 Jahren, wenn die Vorfihrung nach 24 Uhr beendet ist.
(4) Die Absatze 1 bis 3 gelten fir die 6ffentliche Vorfiihrung von Filmen unabhangig
von der Art der Aufzeichnung und Wiedergabe. Sie gelten auch fir Werbevorspanne
und Beiprogramme. Sie gelten nicht fir Filme, die zu nichtgewerblichen Zwecken
hergestellt werden, solange die Filme nicht gewerblich genutzt werden.
(5) Werbefilme oder Werbeprogramme, die fiir Tabakwaren oder alkoholische
Getranke werben, dirfen unbeschadet der Voraussetzungen der Absétze 1 bis 4
nur nach 18 Uhr vorgefiihrt werden.

§ 12 Bildtrager mit Filmen oder Spielen
(1) Bespielte Videokassetten und andere zur Weitergabe geeignete, fur die
Wiedergabe auf oder das Spiel an Bildschirmgeraten mit Filmen oder Spielen
programmierte Datentréger (Bildtrager) dirfen einem Kind oder einer jugendlichen
Person in der Offentlichkeit nur zuganglich gemacht werden, wenn die Programme
von der obersten Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen
Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 firr ihre Altersstufe
freigegeben und gekennzeichnet worden sind oder wenn es sich um Informations-,
Instruktions- und Lehrprogramme handelt, die vom Anbieter mit ,Infoprogramm* oder
LLehrprogramm* gekennzeichnet sind.
(2) Auf die Kennzeichnungen nach Absatz 1 ist auf dem Bildtréger und der Hulle mit
einem deutlich sichtbaren Zeichen hinzuweisen. Das Zeichen ist auf der Frontseite
der Hille links unten auf einer Flache von mindestens 1200 Quadratmillimetern und
dem Bildtrager auf einer Flache von mindestens 250 Quadratmillimetern
anzubringen. Die oberste Landesbehdrde kann
1. Naheres Uber Inhalt, GroRe, Form, Farbe und Anbringung der Zeichen anordnen
und
2. Ausnahmen fiir die Anbringung auf dem Bildtréger oder der Hdlle genehmigen.
Anbieter von Telemedien, die Filme, Film- und Spielprogramme verbreiten, missen
auf eine vorhandene Kennzeichnung in ihnrem Angebot deutlich hinweisen.
(3) Bildtrager, die nicht oder mit ,Keine Jugendfreigabe“ nach § 14 Abs. 2 von der
obersten Landesbehdrde oder einer Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im
Rahmen des Verfahrens nach § 14 Abs. 6 oder nach § 14 Abs. 7 vom Anbieter
gekennzeichnet sind, diirfen
1. einem Kind oder einer jugendlichen Person nicht angeboten, tiberlassen oder
sonst zuganglich gemacht werden,
2. nicht im Einzelhandel auRerhalb von Geschéaftsraumen, in Kiosken oder anderen
Verkaufsstellen, die Kunden nicht zu betreten pflegen, oder im Versandhandel
angeboten oder liberlassen werden.
(4) Automaten zur Abgabe bespielter Bildtrager diirfen
1. auf Kindern oder Jugendlichen zugénglichen &ffentlichen Verkehrsflachen,
2. auRerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschéaftlich
genutzten Raumen oder
3. in deren unbeaufsichtigten Zugangen, Vorraumen oder Fluren nur aufgestellt
werden, wenn ausschlieBlich nach § 14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 gekennzeichnete
Bildtrager angeboten werden und durch technische Vorkehrungen gesichert ist, dass
sie von Kindern und Jugendlichen, fiir deren Altersgruppe ihre Programme nicht
nach § 14 Abs. 2 Nr. 1 bis 4 freigegeben sind, nicht bedient werden kénnen.

§ 13 Bildschirmspielgeréte
(1) Das Spielen an elektronischen Bildschirmspielgeraten ohne Gewinnmdglichkeit,
die &ffentlich aufgestellt sind, darf Kindern und Jugendlichen ohne Begleitung einer
personensorgeberechtigten oder erziehungsbeauftragten Person nur gestattet
werden, wenn die Programme von der obersten Landesbehérde oder einer
Organisation der freiwilligen Selbstkontrolle im Rahmen des Verfahrens nach § 14
Abs. 6 fiir ihre Altersstufe freigegeben und gekennzeichnet worden sind oder wenn
es sich um Informations-, Instruktions- oder Lehrprogramme handelt, die vom
Anbieter mit "Infoprogramm" oder "Lehrprogramm" gekennzeichnet sind.
(2) Elektronische Bildschirmspielgerate dirfen
1. auf Kindern oder Jugendlichen zuganglichen &ffentlichen Verkehrsflachen,
2. auRerhalb von gewerblich oder in sonstiger Weise beruflich oder geschéftlich
genutzten Raumen oder
3. in deren unbeaufsichtigten Zugangen, Vorraumen oder Fluren

xZ-' \ . . . i nur aufgestellt werden, wenn ihre Programme fiir Kinder ab sechs Jahren
o 1..an einem Klpdern und_JugendIlchen unzuganqllchen ort aufgegtellt ist oder_ freigegeben und gekennzeichnet oder nach § 14 Abs. 7 mit "Infoprogramm"” oder
€ & ' 2. durch technische Vorrichtungen oder durch standige Aufsicht sichergestellt ist, " " : :
E== ) ) Poson . } Lehrprogramm" gekennzeichnet sind.
6 €  dass Kinder und Jugendliche Tabakwaren und andere nikotinhaltige Erzeugnisse . : . . . « )
< e ) .. (3) Auf das Anbringen der Kennzeichnungen auf Bildschirmspielgeraten findet § 12
und deren Behaltnisse nicht entnehmen kénnen. ;
Eg Abs. 2 Satz 1 bis 3 entsprechende Anwendung.
h% Ordnungswidrigkeiten konnen mit einer GeldbuRe bis zu
@EQ fiinfzigtausend Euro geahndet werden!
W=  Seite 1 von 1

Anlage Seite 8



Antrag auf Erteilung einer

Gaststattengestattung
gem. § 2i.V.m. § 12 Abs. 1 Gaststittengesetz (GastG)

Anlage 6

‘ Stadt
|/ | Kempen

EY

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

www.form-solutions.de

ons E-Mail: info@form-solutions.de
133016

Sorutions  Artikel-Nr.

F@rm Form-Soluti

Stadt Kempen
Allgemeine Ordnungs- und
Gewerbeangelegenheiten

Jannik Kleinofen Hinweis
Eine Gaststattengestattung braucht nicht, wer alkoholfreie
Neustraf3e 32 Getranke, unentgeltliche Kostproben, zubereitete Speisen
47906 Kempen und/oder in Verbindung mit einem Beherbergungsbetrieb
Getranke und zubereitete Speisen an Hausgaste verab-
reicht.
" 1. Antragsteller/in bzw. Vertreter/in der juristischen Person
Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontakperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer (PLZ Ort Land
47906 Kempen
Geburtsdatum (TT.MM.JJJJ) [Geburtsort Staatsangehdrigkeit/en
Telefon (Angabe freiwillig) Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)
Wird bereits eine Gaststatte betrieben? [ Jnein [ Jja
Wenn ja, welche?
Ist ein Strafverfahren anhangig? |:| nein |:| ja
Ist ein Verfahren wegen Verstéf3en bei einer gewerblichen Tatigkeit anhangig? |:| nein |:| ja
Ist ein Gewerbeuntersagungsverfahren nach § 35 Gewerbeordnung (GewO) anhangig? |:| nein |:| ja
2. Veranstaltung
Anlass
Ort der Veranstaltung
Eigentimer/in des Anwesens (Name und Anschrift)
Datum (von - bis) Uhrzeit (von - bis)
Angebotene Speisen und Getranke Anzahl Getrankestande/-

ausgabestellen:

Seite 1 von 2
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Farm

Sind musikalische Darbietungen vorgesehen? [ Jnein [ ]ja, Datum Uhrzeit
von
bis
Sind Tanzveranstaltungen geplant? [ ] nein []ia
Nehmen an der Veranstaltung Schausteller teil? [ ] nein []ja
2
Stellen Sie ein Festzelt auf? [ Jnein [ Jja, Flache: m
Werden offentliche Flachen in Anspruch genommen? |:| nein |:| ja,
[ ] offentliche Griinflachen
[ ] offentlicher Verkehrsraum
Wird eine flissiggasbetriebene Anlage betrieben (z.B. Gasgrill, Heizpilz)? |:| nein |:| ja
Nehmen Sie die Dienste eines privaten Sicherheitsdienstes in Anspruch? |:| nein |:| ja
Wird ein Sicherheitskonzept fiir die Veranstaltung aufgestellt? [ Jnein [ ]ja
3. Toiletten
Lage der Toiletten
Damentoiletten Herrentoiletten Urinale Toilettenwagen

Anzahl

4. Erganzungen (z.B. weitere Ansprechpartner)

Mit freundlichen Griiften

Ort, Datum Unterschrift
Kempen,

Seite 2 von 2
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Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
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www.form-solutions.de

E-Mail: info@form-solutions.de

133102

S

Sotutions  Artikel-Nr.

F@rm Form-Solution

Stand: Mai 2004

Anlage 6a

Merkblatt zu den haftungsrechtlichen Konsequenzen einer
Gestattung nach § 12 Gaststattengesetz (GastG), z.B. bei
Vereins- und anderen Festen

Als Antragsteller/in fiir eine Erlaubnis zur voriibergehenden Abgabe von Speisen und Getranken aus besonderem
Anlass nach § 12 Gaststattengesetz weisen wir Sie auf die bestehenden Haftungsbestimmungen ausdricklich hin:

Wenn ein/e Besucher/in Ihrer Veranstaltung hierbei zu Schaden kommt, kann eine Haftung des Veranstalters/der
Veranstalterin (Vereins), mdglicherweise aber auch der verantwortlichen Personen unter verschiedenen rechtlichen
Gesichtspunkten z.B. in folgenden Fallen in Betracht kommen:

- Schadensersatz wegen Schadigung der Gesundheit durch Abgabe verdorbener oder mit Krankheitserregern
(z.B. Salmonellen) behafteter Speisen

- Schadensersatz wegen Schadigung der Gesundheit oder einer Sache durch einen nicht ausreichend befestigten
Teil eines Standes, durch ein umstiirzendes Bierfass bzw. OlgefaR oder auf Grund eines Sturzes infolge
verschmutzten Bodens

In derartigen Fallen kann der/die Veranstalter/in méglicherweise auch unmittelbar die verantwortliche Person,
grundsatzlich fir den eingetretenen Schaden verantwortlich gemacht werden. Besonders hervorzuheben ist, dass
nach dem Produkthaftungsgesetz eine solche Haftung selbst dann eintreten kann, wenn kein Verschulden des
Veranstalters/der Veranstalterin oder eines Mitarbeiters/einer Mitarbeiterin festgestellt werden kann. Wenn sich eine
Person verletzt, kann diese grundsatzlich auch die Bezahlung von Schmerzensgeld verlangen. Eine Haftung kann sich
moglicherweise auch daraus ergeben, dass lediglich eine (geringfligige) Nachlassigkeit hinsichtlich der Organisation
oder Uberwachung angenommen wird.

Wir empfehlen Ihnen deshalb dringend, fiir einen ausreichenden Versicherungsschutz zu sorgen. Zur Vermeidung
einer persdnlichen Haftung des Vorstandes oder der Mitarbeiter muss sichergestellt sein, dass rechtzeitig vor der
Veranstaltung alle genannten Risiken in ausreichender Héhe in einen wirksamen Versicherungsvertrag (nicht nur in
einem Antrag auf eine solche Versicherung) einbezogen wurden.

Seite 1 von 1
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Absender/in

1. Verantwortliche Person/en

Anlage 7

Anzeige fiir das Abbrennen
pyrotechnischer Gegenstande
gem. § 23 Abs. 3 der 1. Verordnung
zum Sprengstoffgesetz (SprengV)

Familienname Vorname

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

Telefon/Handy Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)
1.1 Inhaber einer Erlaubnis nach § 7 SprengG

Familienname Vorname

Stralle Hausnummer (PLZ Ort

Telefon/Handy Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

Nummer der Erlaubnis

Ausstellungsdatum

Name der Ausstellungsbehérde

1.2 Inhaber eines Befahigungsscheines nach § 20 SprengG

Familienname Vorname
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon/Handy Fax (Angabe freiwillig) E-Mail (Angabe freiwillig)

www.form-solutions.de

E-Mail: info@form-solutions.de

-Solutions

rm Form

@

Sorutions  Artikel-Nr. NW120100

F

Nummer des Befahigungsscheines

Ausstellungsdatum

Name der Ausstellungsbehérde

2. Ort, Strale, Tag und Zeitpunkt
2.1 genaue Ortsangabe:

(aktuellen Lageplan mit MaRRstabsangabe, in dem der Platz zum Aufbau und Laden sowie der Schutzabstand eingezeichnet sind,
beifligen; ggf. Hohe des Abbrennplatzes Uber Erdgleiche angeben)

StralRe Hausnummer

PLZ

Ort

2.2 Datum/Uhrzeit
Datum (TT.MM.JJJJ)

Beginn (Uhrzeit) Ende (Uhrzeit)

Seite 1 von 2
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Farm

2.3 Anlass

2.4 Einverstandnis des Grundstlickseigentimers liegt vor?

[Jia

2.5 Luftrechtliche Genehmigung liegt vor?

Wenn ja, welche?

[Jia

[ ] nein

3. Befinden sich besonders brandempfindliche Objekte im Umkreis von 200 m?

[ ] nein

[]ia

[ ] nein

4. SicherheitsmafRnahmen - insbesondere AbsperrmafRnahmen, sowie sonstige Vorkehrungen zum Schutz der

Nachbarschaft und der Allgemeinheit

5. Art und Umfang

Art der pyrotechnischen Blitzknall- [Anzahl |Klasse |Kaliber Steig- oder |Schutzab- [Neigungs- |Schutz- Schutz-
Gegenstande effekt (Stiick) Effekthdhe |stand winkel (°) |abstand |abstand
(Handelsnamen, Technische bei senk- (1) (1) (1)
Bezeichnung, z.B. rechtem in Nei- entgegen
Kugelbomben, Abschuss gungs- der Nei-
Zylinderbomben, Bomben richtung  |gungs-
mit Blitzknallladung, richtung
Raketen, Bodenfeuerwerk,...)
_ja . mm m m ° m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
ja o
. mm m m m
nein
(1) nur bei Zutreffen auszufillen
Mit freundlichen GriRRen
Ort, Datum Unterschrift, ggf. Firmenstempel Anlagen

Seite 2 von 2
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Anlage 8

Antragsteller:

Ordnungsamt / Gemeindeverwaltung

Antrag zum Kauf und zur Verwendung von Feuerwerkskorpern der Kategorie 2
bzw. der Klasse I1

(Freistellung vom Verwendungsverbot des § 23 (1) 1. Halbsatz gemaR § 24 (1) der 1. SprengV .)

Hiermit beantrage ich die Freistellung vom Verwendungsverbot nach § 24 Absatz 1 der 1. SprengV.
fiir eine private Veranstaltung, zu der ich ein Feuerwerk abbrennen mochte. Aullerdem bitte ich um
die behordliche Genehmigung zum Kauf der Feuerwerkskorper der oben genannten Kategorie/
Klasse.

Fiir das Feuerwerk werden ausschlielich Feuerwerkskorper der Kategorie 2 benotigt und
verwendet. Das Abbrennen des Kleinfeuerwerkes findet nicht in der Néhe von Anlagen und
Gebduden statt, die in § 24 (1) der 1. SprengV als besonders schiitzenswert genannt sind.

Angaben zur verantwortlichen Person:

Name:
Stralle:
Postleitzahl / Ort:

Angaben zum Feuerwerk:
Veranstaltungsort

Stralle:
Postleitzahl / Ort:

Datum des Feuerwerkes: von: bis: Uhr

Anlass des Feuerwerkes:

Ort, Datum Unterschrift

Anlage Seite 14



Angaben zur Durchfihrung von
(GroB)Veranstaltungen

Anlage 9

1. Veranstalter/in

Name der juristischen Person Name/Ansprechpartner/in bei jur. Personen [Vorname
Stralle Hausnummer [PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail

2. Verantwortliche/r wahrend der Veranstaltung

Familienname Vorname
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

3. Veranstaltung

Name/Bezeichnung

At

| ] Ausstellung/Messe [ ] Karnevalsveranstaltung [ ]Party [ ] Show

|| Basar/Flohmarkt [ ]Konzert [ ]Radrennen [ ] Sportveranstaltung

|| Demonstration/Kundgebung [ ] Laufveranstaltung [ ] Reitsportveranstaltung [ ] Strakenfest

| ] Feuerwerk (Pyrotechnik) [ | Motorsportveranstaltung [ ] Rockkonzert [] Volksfest/Kirmes

|| Flugveranstaltung [ ] Musikveranstaltung [ ] Schauspiel/Theater [ ] Weihnachtsmarkt

"] FuRballspiel [ ] Open Air Konzert [ ] Schiitzenfest
Karnevalsumzug [ ] Oper/Operette/Musical [ ]Umzug

Sonstiges, Beschreibung
S8
éé 4. Datum/Zeitraum der Veranstaltung (bitte Programm/Ablaufplan beifiigen)
55 [Datum
£E |(TT.MM.JJJJ)
éi’ Uhrzeit
.“E § - Beginn Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
= - Ende
(ET Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr Uhr
w

o

.S 5. Datum/Zeitraum Auf-/Abbau
&+ | [Aufbau: Datum Abbau: Datum
§ % (TT.MM.JJJJ) (TT.MM.JJJJ)
£ 2 |Uhrzeit Uhrzeit
E E _ Beginn Uhr Uhr _ Beginn Uhr Uhr
E% - Ende - Ende
=t Uhr Uhr Uhr Uhr
%:? Seite 1 von 6
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Solutions

Ferm

6. (Erwartete) Besucher

Erwartete Besucher-
zahl (insgesamt)

Mitarbeiter

Maximal gleichzeitig
anwesende Personen

Anzahl

7. Besucherstruktur

[ ] Kinder bis 14 Jahre

[ ] Jugendliche bis 16 Jahre
[ ] Jugendliche bis 18 Jahre
[ ] Erwachsene

[ ] Familien

[ ] Senioren

[ ]sitzend

[ ]stehend

[ ]tanzend

[ ]in Bewegung

[ ] Sport ausiibend

Besondere Personengruppen

8. Veranstaltungsort (Hinweis: Bei AuRenveranstaltungen ist ein Plan der Ortlichkeit mit entsprechender Gelandeaufteilung,
Nutzung, Fluchtwege, Zufahrten fir Rettungswagen etc. beizufligen).

Name/Bezeichnung

Stralle

Hausnummer

PLZ Ort

Auflenveranstaltung
[ ] Offenes Gelande
[ ] Umzaunung/Absperrung

Art/Beschreibung

9. Grundstiickseigentiimer/in

[ ] Innenveranstaltung
|:| Genehmigte Versammlungsstatte
[ ] Turn-/Mehrzweckhalle
[ ] Privatgebaude

Name der juristischen Person / Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

Stralle Hausnummer (PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail
10. Grundstiick
Insgesamt Verstellte Flache (z.B.
durch Stande, Bierwagen...)
Flache m2 m2

Gibt es besondere Gefahrenquellen wie Gewasser, Tunnel etc.?

Art/Beschreibung

[ Jnein [ ]ja

11. Fliegende Bauten

Art

Groflle

Anzahl

Zelte

Blihnen

Triblnen

Karussells

Flache

Sonstige

Seite 2 von 6
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12. Sicherheit
12.1 Gibt es ein Sicherheits- oder ein Brandschutzkonzept?

[ Jnein [ ]ja(siehe Anlage)

Gibt es eine Zugangsregelung?

D nein |:| ja Verfahren zur Einlasskontrolle

12.2 Werden Ordner eingesetzt?

D nein D ja D privat Anzahl eingesetzte Krafte
[] Sicherheitsdienst
Name der juristischen Person / Personengesellschaft |Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail
12.3 Sind
- Flucht- und Rettungswege sichergestellt? [ ] nein [Jia
- Anfahrtswege fiir den Rettungsdienst sichergestellt? [ Jnein [ ]ja

- Aufstell- und Bewegungsflache fiir den Rettungsdienst sichergestellt? [ ] nein []ja

12.4 Gibt es einen Sanitatsdienst vor Ort?
|:| nein D ja Anzahl Mitarbeiter

Name der juristischen Person / Personengesellschaft|Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer [PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail

12.5 Ist am Veranstaltungsort ein Fernsprecher vorhanden?
[ Jnein [ ]ja Istder Fernsprecher nur fiir Notrufe geeignet? [ | nein [ ]ja

12.6 Haben Sie eigene Kommunikationseinrichtungen geplant?

[ Jnein [ Jja [At

12.7 Sind diese Kommunikationseinrichtungen zur Sicherstellung zwischen dem Veranstalter und eingesetzten Kraften von
Sicherheits- und Sanitétsdiensten nutzbar?

[ Jnein [ ]ja

12.8 Sind prominente Personen mit Sicherheitsstufe an der Veranstaltung beteiligt?

[ Jnein [ ]ja  [Name

13. Verkehrswege
13.1 Wie erfolgt die Anreise?
PKW [ ]Reisebusse [ 16PNV [ ]Bahn

Sonstiges

13.2 Sollen StralRen gesperrt werden (Ort, Zeitraum)?

I:l nein I:l ja Art/Umfang

13.3 Welche Parkmdglichkeiten werden genutzt?

Ort, Kapazitat, Art, Umfang

Farm

Seite 3 von 6
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Solutions

Ferm

13.4 Gibt es einen Shuttle Service?

[ ] nein ja
Name der juristischen Person / Personengesellschaft |Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
StralBe Hausnummer |PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail

13.5 Erfolgt eine Beeintrachtigung des 6ffentlichen StraRenlandes durch die Logistik- und Zulieferungsfahrzeuge (auch im Vorfeld)?

I:l nein I:l ja Art/Umfang

14. Verkostigung
14.1 Findet ein gewerblicher Alkoholausschank statt?

[ Jnein [ ]ja

14.2 Wie werden die Getranke ausgegeben?
[ ] eigenverantwortlich
[ ] durch folgende Firmen

1 Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

2 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

3 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

4 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

14.3 Wie werden die Speisen ausgegeben?
[ ] eigenverantwortlich
[ ] durch folgende Firmen

1 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

StralRe Hausnummer |PLZ Ort

2 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

StralRe Hausnummer |PLZ Ort

3 [Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

4 |Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Stralle Hausnummer |PLZ Ort

15. Veranstaltungstechnik

Name der juristischen Person / Personengesellschaft Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort

Telefon Fax E-Mail

Seite 4 von 6

26/7 Anlage Seite 18



Solutions

Ferm

16. Toilettenanlagen
Damen WCs Herren WCs Urinale

Anzahl

Ist ein Frisch-/'Schmutzwasseranschluss erforderlich?

[ Jnein [ ]ja

17. Besonderheiten

Pyrotechnik/Feuer |:| Beeintrachtigung des Luftraumes |:| Einsatz von Lasertechnik

[ ]Einsatz von Tieren
Sonstiges

18. Veranstaltungshaftpflichtversicherung
Gibt es eine Veranstaltungshaftpflichtversicherung?

I:l nein I:l ja Versicherungsunternehmen Vertragsnummer Versicherungshéhe
19. Unfallversicherung

Gibt es eine Unfallversicherung?

|:| nein D ja Versicherungsunternehmen Vertragsnummer

Versicherungshohe

20. Beschallung
Werden Beschallungsgerate eingesetzt? [ |nein [ ]ja

Ist ein Beschallungskonzept erarbeitet? [ Jnein [ ]ja

Sind LarmschutzmaBnahmen vorgesehen? [ Jnein [ ]ja  |At/lUmfang

Wann findet der Soundcheck statt? Datum (TT.MM.JJJJ) Uhr
Wer flhrt die Beschallung durch?
Name der juristischen Person / Personengesellschaft|Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail
21. Reinigungs-/Entsorgungskonzept
Ist ein Reinigungs- bzw. Entsorgungskonzept erarbeitet?
[ ] nein ja
Name der juristischen Person / Personengesellschaft |Familienname (Kontaktperson) Vorname (Kontaktperson)
StralBe Hausnummer |PLZ Ort
Telefon Fax E-Mail

22. Plakatierungen
Sollen zur Bewerbung der Veranstaltung Plakatierungen vorgenommen werden?

I:l nein I:l ja Art/Umfang

Seite 5 von 6
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Ferm

23. Ergénzungen/Bemerkungen

24. Behorden/Stellen

Zu welchen Behorden/Stellen besteht bereits Kontakt beztiglich dieser Veranstaltung?

25. Anlagen

Mit freundlichen Grii3en
Ort, Datum

Unterschrift

Seite 6 von 6
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Antrag auf Festsetzung einer/eines

|:| Wochenmarktes (§ 67 Gewerbeordnung (GewO))

[ ] Volksfestes (§ 60b GewO)
[ ] Messe (§ 64 GewO)
GroBRmarktes (§ 66 GewO)

[ ] Ausstellung (§ 65 GewO)
|:| Spezialmarktes (§ 68 Abs. 1 GewO)
|:| Jahrmarktes (§ 68 Abs. 2 GewO)

‘ Stadt
|/ | Kempen

EY

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

www.form-solutions.de

E-Mail: info@form-solutions.de

130262

-Solutions

@rm Form

Sorutions  Artikel-Nr.

F

Stadt Kempen

Allgemeine Ordnungs- und
Gewerbeangelegenheiten
Jannik Kleinofen
Neustraf3e 32

47906 Kempen

7 1.1 Alilgemeines

1. Antragstellende Person bzw. gesetzliche Vertretung bei juristischen Personen (Veranstalter)

Anlage 10

Name der juristischen Person / Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

Stralle Hausnummer |PLZ Ort Land
47906 Kempen

Geburtsdatum (TT.MM.JJJJ) |Geburtsort Geburtsland

Staatsangehdrigkeit/en

Telefonnummer Fax E-Mail

1.2 Zusatzliche Angaben bei juristischen Personen

Ort des Registereintrags

Nummer des Registereintrags

2. Veranstaltungsleitung

Name der juristischen Person / Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

Stralle

Hausnummer |PLZ

Ort

Telefonnummer

Fax

E-Mail

Ort des Registereintrags

Nummer des Registereintrags

3. Art/Name/Bezeichnung der Veranstaltung

Kirmes [ ] Sportfest [ ] Strakenfest [ ] Sonstiges
4. Veranstaltungsort
Ortliche Begebenheiten (z.B. Bezeichnung der Halle/des Platzes)
Stralle Hausnummer |PLZ Ort
| |im Freien
[ ]im Geb&ude

Bitte fiigen Sie dem Antrag bei:

- einen detaillierten Lageplan und Aufbauplan (mit MaRangaben)
- eine Bestatigung des Grundstlickseigentiimers (Mietvertrag/Nutzungserlaubnis)
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4.1 Gegegebenheiten am Veranstaltungsort
[ ] Abfallbehélter [ ] vorhanden  |Anzahi
[ ] vorgesehen

Anzahl Anzahl Damentoiletten Anzahl Herrentoiletten Anzahl barrierefrei

[ ] Toiletten davon

weitere sanitdre Anlagen

Beschreibung sanitare Anlagen

weitere, zusatzliche Raumlichkeiten

z.B. Umkleide, Lager, Vorrat, Kiche

5. Veranstaltungszweck
[ ] Vertrieb von Waren [ ] Ausstellen von Waren
Vertrieb von Leistungen |:| Information zum Zwecke der Absatzférderung |:| Benefizveranstaltung

6. Wirtschaftszweige/Wirtschaftsgebiete des Veranstaltungsangebots

7. Art/Bezeichnung der angebotenen Waren und Dienstleistungen bzw. der Ausstellungsgegenstande

8. Teilnehmende anbietende/ausstellende Personen
siehe beiliegendes Verzeichnis

9. Vertriebsart der Ware
Handelskauf [ ]nach Muster [ ] nach Katalog

10. (Rahmen-) Programm
engagierte Person/Gruppe [ ]Amateur/e [ ] Gewerbliche [ ] ehrenamtliche Mitglieder

Beschreibung / Besonderheiten

Bitte fliigen Sie dem Antrag das (geplante) Programm bei.

Seite 2 von 4
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11. Haufigkeit der Durchfiihrung
Die Veranstaltung soll Datum (TT.MM.JJJJ) Datum (TT.MM.JJJJ)
|:| einmalig durchgeflhrt werden am/von bis

Datum (TT.MM.JJJJ)

|:| in regelmafigen Abstanden durchgefiihrt werden ab

Anzahl
fir die Dauer von jeweils [ ] Tagen [ ] Wochen
[ ] wochentlich
[ ] monatlich
[ ] an folgenden Terminen
(am bzw. von/bis)
12. Betriebszeiten
12.1 Aufbau
(Tag, Datum, Uhrzeit (von-bis))
12.2 Offnungszeiten
(Tag, Datum, Uhrzeit (von-bis))
12.3 Abbau
(Tag, Datum, Uhrzeit (von-bis))
13. Besucherkreis
[ ] Allgemeinheit [ ] Gewerblich wiederverkaufende Personen [ ] Gewerblich verbrauchende Personen
Fachpublikum [ ] Gewerblich abnehmende von GroRgebinden [ ] Konsumierende

Mit wie vielen Personen rechnen Sie? (Spitzenwert)

Zu welchem Zeitpunkt / Zeitraum wird die Maximalzahl der Personen erwartet?

14. Angaben zu genehmigungspflichtigen Bestandteilen der Veranstaltung
14.1 Werden o6ffentliche Flachen in Anspruch genommen?
= nicht eingezaunter StralRenraum (Parkplatz, Marktplatz, StraRenabschnitte)

[ Jnein [ ]ja

14.2 Sind im Rahmen der Veranstaltung verkehrliche MaBnahmen erforderlich?

[ Jnein [ ]ja

14.3 Werden bei der Veranstaltung alkoholische Getrianke ausgeschenkt?

[ Jnein [ ]ja

14.4 Ist im Rahmen der Veranstaltung mit verstarkter Lautstarke (Larmbelastigung) zur rechnen?

[ Jnein [ ]ja

14.5 Ist im Rahmen der Veranstaltung ein Feuerwerk oder eine andere pyrotechnische Vorfiihrung geplant?

[ Jnein [ ]ja
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14.6 Soll im Rahmen der Veranstaltung ein Gliicksspiel (Tombola) angeboten werden?

[ Jnein [ ]ja

14.7 Sind groRere fliegende Bauten wie Karussell, Biihnenaufbauten (groBer 100 m? und héher 1,5m) oder Zelte mit einer

Stellflaiche von mehr als 75 m? vorgesehen?

[ Jnein [ ]ja

15. Erganzungen/Bemerkungen

16. Weitere Angaben
16.1 Natlrliche Personen

FlUhrungszeugnis zur Vorlage bei einer Behorde (Belegart 0, zu beantragen bei der Wohnortgemeinde)
Auskunft aus dem Gewerbezentralregister (Belegart 9, zu beantragen bei der Wohnortgemeinde)

16.2 Juristische Personen

Auskunft aus dem Gewerbezentralregister (Belegart 9, zu beantragen bei der Gemeinde der Haupt-

niederlassung)

17. Beizufiigende Anlagen

[ ] beantragt
[ ] beantragt

[ ] beantragt

Natuirliche Person

Juristische Person

Bescheinigung in Steuersachen (Finanzamt)

X

Bescheinigung in Steuersachen (Wohngemeinde)

Auskunft aus dem Schuldnerverzeichnis (Amtsgericht)

Lageplan zum Veranstaltungsort

Verzeichnis der anbietenden / ausstellenden Personen

Kopie der Gewerbeanmeldung

XX | X|X|[X]|X

Handels-, Genossenschafts- oder Vereinsregisterauszug bzw. Griindungsurkunde (bei
Unternehmen in Griindung)

XX |[X|X]|X]|X

Kopie des Personalausweises/Passes

x

Ggf. Kopie des Aufenthaltstitels fiir auslandische Personen aus Nicht-EU-Landern

weitere Anlagen

Mit freundlichen Griiften

Ort, Datum Unterschrift
Kempen,
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Plakatierungsantrag - Antrag auf Er-
teilung einer Sondernutzungserlaubnis
offentlicher StraBen und Gehwege

gemal § 18 StraBen- und Wegegesetz des Landes Nordrhein-

Westfalen (StriWG NRW)

1. Antragstellende Person

Anlage 11

Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

StralRe, Hausnummer, Zusatzangaben oder Postfach

Postleitzahl

Ort

Telefon (Festnetz oder Mobil)

Fax

E-Mail

2.Veranstaltung

2.1 Name

Stralle, Hausnummer, Zusatzangaben

2.2 Ort

Postleitzahl

Ort

2.3 Art

2.4 Datum/
Zeitraum

3. Veranstaltende Person

Name der juristischen Person/Personengesellschaft

Familienname (Kontaktperson)

Vorname (Kontaktperson)

StralRe, Hausnummer, Zusatzangaben oder Postfach

Postleitzahl

Ort

4. Plakatierung

Plakatierungs-  [Beginn (Datum)

zeitraum

Ende (Datum)

Plakate GroRe (DIN)

Anzahl

5. Ergéanzungen/Bemerkungen

und Bereitstellung nur mit Genehmigung

Vervielfaltigung, Nachahmung, Verdffentlichung

Mit freundlichen Griiflten

ns

Tuatio

ar

Ort, Datum Unterschrift

Anlagen

www.form-solutions.de

So

F
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Anlage 12

Merkblatt iiber Brandschutz in Gaststatten und Beherbergungsbetrieben

f ‘ Stadt
|/ | Kempen

1. Konzessionserteilung

Die Neuerdffnung oder Ubernahme einer Gaststétte oder eines Beherbergungsbetriebes setzt die Erteilung einer
Konzession voraus. Diese kann aber nur erteilt werden, wenn keine brandschutzrechtlichen Bedenken bestehen.
Sobald Sie einen Konzessionsantrag stellen, benachrichtigt die Bewilligungsbehdérde automatisch die
entsprechenden Stellen. Insbesondere die Feuerwehr Uiberprift daraufhin die Raumlichkeiten. Es empfiehlt sich,
diese Uberpriifung abzuwarten, bevor méglicherweise Renovierungsmafnahmen durchgefiihrt werden. Ihre
Feuerwehr beréat Sie in diesen Fallen gerne Uber mégliche BrandschutzmalRnahmen.

2. Renovierungen

Renovierungen sind grundsatzlich nicht genehmigungspflichtig. Nachfolgend finden Sie allerdings die wichtigsten
Vorschriften, die zu beachten sind.

- Gardinen, Dekorationen und ahnliche Accessoires sowie der FuBboden und die Deckenverkleidung miissen
aus schwerentflammbarem Stoff gefertigt sein. Als Nachweis gilt hier die Erfullung der Deutschen
Industrienorm 4102 (DIN 4102). Wir empfehlen, schon beim Kauf der Materialien entsprechende
Priifzeugnisse und Bescheinigungen aushandigen zu lassen. Sie dienen zum einen als Nachweis der
ordnungsgemalfien Ausfihrung gegentber Behdrden, aber auch als Nachweis fur die Versicherung nach
einem Brandfall. Gardinen aus Glasfaserstoffen bieten ein Hochstmaf an Brandsicherheit, da sie nach
Waschen nicht neu impragniert zu werden brauchen. Fir andere Stoffe bietet der Fachhandel spezielle
Flammschutzmittel an, die nachtraglich aufgebracht werden kénnen.

- Wand-/Deckenverkleidungen missen in der Regel schwerentflammbar sein nach DIN 4102. In
Rettungswegen (Flure, Treppen) darf nur nichtbrennbares Material nach DIN 4102 verwendet werden. Auch
schwerentflammbare Kunststoffe diirfen aufgrund ihres ungtinstigen Brennverhaltens (giftige
Rauchentwicklung, brennendes Abtropfen) unter Umstanden nicht verbaut werden. Informationen bekommen
Sie im Zweifelsfall von Ihrer Feuerwehr.

3. Umbauten/Nutzungsanderungen
Veranderungen an der Bausubstanz eines Gebaudes mussen durch das Baurechtsamt genehmigt werden. Selbst

einfache Nutzungsanderungen von Raumen sind hier anzugeben. Eine Informierung der Feuerwehr erfolgt in
diesen Fallen automatisch durch den Verfahrensablauf.

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

4. Notausgéange und Rettungswege
Notausgénge und Rettungswege mussen jederzeit gut erkennbar und problemlos passierbar sein. Eine
entsprechende Ausschilderung gemaf DIN 4844 ist hierfir vorgeschrieben.

5. Veranstaltungen in Versammlungsraumen
Die hdchstzuldssige Personenzahl richtet sich nach der Anzahl und Breite der Ausgange und Notausgange,

sowie von der vorhandenen Mdblierung. Der/Die Betriebsinhaber/in ist verpflichtet, Uberfiillungen zu verhindern.
Ubertretungen kénnen als Ordnungswidrigkeit mit erheblichen Geldbuf3en belegt werden.

[ORN0)
oo
ge 6. Wartung von Feuerldsch- und Sicherheitseinrichtungen
39 Der/Die Grundstiickseigentimer/in bzw. der/die Pachter/in hat das Geb&ude in bau- und feuersicherem Zustand
§ § zu erhalten. Hierzu gehért insbesondere die regelmaRige Uberprifung der Feuerldschgerate (mindestens alle
Q= zwei Jahre), das selbsttatige, dichte SchlieRen der Brandschutztiren und die Funktionstlichtigkeit der
E z Feuermeldeanlagen.
%
=
u 7. Friihwarnsysteme
©
o
2 3 In gréReren Beherbergungsbetrieben sind Alarmanlagen erforderlich, die Gaste im Brandfall nachts selbstandig
-% _ wecken. Es empfiehlt sich, Rundspruchanlagen einzubauen, die gegebenenfalls mit vorhandenen Radio- und
8z Fernsehgeraten kombiniert werden kénnen (Vorrangschaltung).
g
2z
E
W} Seite 1von1

Anlage Seite 28



a
(]
- B
5E
w3
2 I

Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung
und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

www.form-solutions.de

E-Mail: info@form-solutions.de

130246

-Solutions

@rm Form

Sotutions  Artikel-Nr.

F

Anlage 13
Merkblatt iiber hygienische Mindestanforderungen fur
Lebensmittelverkaufsstande auf Markten, Volksfesten und ahnlichen
Veranstaltungen

Lebensmittel dirfen in Verkaufsstanden nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei
Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung (= eine ekelerregende oder sonstige
Beeintrachtigung der einwandfreien hygienischen Beschaffenheit von Lebensmitteln, wie durch Mikroorganismen,
Verunreinigungen, Witterungseinflisse, Gerliche, Temperaturen, Gase, Dampfe, Rauch, Aerosole, tierische Schadlinge,
menschliche oder tierische Ausscheidungen sowie durch Abfalle, Abwasser, Reinigungs-, Desinfektions-, Pflanzenschutz- und
Schadlingsbekdmpfungsmittel oder ungeeignete Behandlungs- und Zubereitungsverfahren) nicht ausgesetzt sind.

I. An einen Verkaufsstand sind daher folgende Mindestanforderungen zu stellen:

1.
2.
3.

4.

Der Verkaufsstand sowie die Einrichtungsgegenstéande und Arbeitsgerate missen sauber und instand gehalten werden.

Zum Behandeln der Lebensmittel diirfen nur Gegenstande benutzt werden, die einwandfrei und sauber sind.

Es missen geeignete Temperaturen fir ein hygienisch einwandfreies Herstellen, Behandeln (z. B. Kihllagerung) und
Inverkehrbringen (z. B. HeiRhaltung) von Lebensmitteln herrschen.

Die angebotenen Produkte sind mit den vorgeschriebenen Kennzeichnungsmerkmalen zu versehen, wie z. B. der Angabe
Uber verwendete Zusatzstoffe, Preisangaben etc.

Das verwendete Wasser muss Trinkwasserqualitat haben.

Das Personal hat ein hohes Malk an Sauberkeit zu halten und muss angemessene, saubere Kleidung und erforderlichenfalls
Schutzkleidung tragen. Das Personal muss gesund sein, das heif3t frei sein von ansteckenden Erkrankungen, infizierten
Wunden, Hautinfektionen oder Geschwtiren.

Il. Weitergehende Anforderungen an die Herstellung von Lebensmitteln und den Verkauf von Lebensmitteln ohne Verpackung
Lebensmittel sollten aus einem Verkaufswagen heraus verkauft werden. Ist dies nicht der Fall, so muss der Bereich, in dem
Lebensmittel hergestellt oder ohne den Schutz einer Verpackung bearbeitet bzw. verkauft werden, folgendermal3en hergerichtet
werden:

1.

2.
3.

Der Bereich muss vom Boden bis zur Arbeitshéhe allseitig umschlossen sein (z. B. im Viereck aufgestellte Tische, die vom
Boden bis zur Arbeitshdhe mit Folie verkleidet sind).

Gegen Witterungseinflisse ist der Stand abzuschirmen, z. B. durch ein Zeltdach (Sonnenschirm nicht ausreichend).

Der FuRRboden im Verkaufsstand muss massiv sein (asphaltiert, betoniert, dicht gefugt, gepflastert etc.). Falls kein fester
FuRboden vorhanden ist (z. B. auf einer Festwiese), ist ein geeigneter, leicht zu reinigender FulRboden zu schaffen. (z. B.:
Auslegeware - kein Teppich, kein Holz)

Die Arbeits- und Verkaufstische fir unverpackte Lebensmittel miissen mit einer glatten, abwaschbaren Oberflache versehen
sein, so dass sie leicht zu reinigen sind.

Der Verkaufsstand (auf3er frisches Obst und Gemise) muss mit einer Handwaschgelegenheit mit flieRendem Wasser (z.B.
Campingausstattung), Einweghandtiichern und Einwegseife ausgestattet sein. Ein Eimer mit Wasser reicht nicht aus.
Dariber hinaus muss eine Abwasserentsorgung vorhanden sein.

Unverpackte Lebensmittel (auRer frisches Obst und Gemuse) sind so von den Kaufern abzuschirmen, dass diese die
Lebensmittel weder von vorn noch von oben berihren oder in anderer Weise - z. B. durch Anhauchen oder Anhusten —
nachteilig beeinflussen kénnen (Abschirmung z. B. durch einen Thekenaufsatz oder durch Lagerung der Lebensmittel im
ruckwartigen Bereich des Standes).

Behaltnisse mit unverpackten Lebensmitteln dirfen nur Gbereinander gestapelt werden, wenn dadurch die Lebensmittel
weder mittelbar noch unmittelbar nachteilig beeinflusst werden. Es sollten grundséatzlich fest verschlossene Behéltnisse
benutzt werden.

Falls Lebensmittel gereinigt werden, muss eine geeignete Vorrichtung vorhanden sein, die vom Handwaschbecken getrennt
ist.

11l. Dartiber hinaus sind beim Bearbeiten oder Verkauf von unverpackten Lebensmitteln, die aulerdem leichtverderblich sind,
folgende Anforderungen zu erfllen (Erlduterung: leicht verderbliche Lebensmittel sind Lebensmittel, die im ungekihlten Zustand
eine Haltbarkeit von weniger als 1 Woche haben; Ausnahme: Abgabe von Lebensmitteln, die durcherhitzt oder aus pasteurisierten
Ausgangsprodukten hergestellt worden sind):

1.

2.

Die Handwaschgelegenheit in Verkaufsstanden fur unverpackte, leichtverderbliche Lebensmittel muss zusatzlich mit
flieRendem warmen Wasser ausgestattet sein.
Das Personal muss Schutzkleidung tragen.

Achtung!

» Produkte, die der Hackfleischverordnung unterliegen, wie z. B. Mettbrétchen und Tartar, durfen nicht angeboten werden.

» Wer Produkte, die mit Fleisch, Fisch, Eiern oder Milch hergestellt werden (einschlieRlich Speiseeis und Backwaren mit nicht
durchgebackener Fillung) herstellt, bearbeitet oder unverpackt verkauft, muss vor Ort ein gultiges amtsérztliches
Gesundheitszeugnis oder eine Belehrung gemaf § 43 Infektionsschutzgesetz vorlegen kénnen.

» Fur das Personal, das Lebensmittel behandelt, missen auf dem Veranstaltungsgelande hygienische Sanitareinrichtungen
vorhanden sein.

Die Nichteinhaltung der vorgenannten Punkte kann ordnungsbehdérdlich verfolgt werden. Zivilrechtliche Anspriiche bleiben
unberuhrt.

Seite 1 von 1
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Vervielfaltigung, Nachahmung und Verdéffentlichung

f ‘ Stadt
|/ | Kempen

Leitfaden fiir den Umgang mit Anlage 14
Lebensmitteln auf Vereins- und StraBenfesten

1. Allgemeines

Vereins- und Straf3enfeste sind nicht mehr wegzudenkende Veranstaltungen des 6ffentlichen Lebens. Der Umgang mit und die
Abgabe von Lebensmitteln hat auf diesen Veranstaltungen eine erhebliche Bedeutung. Zu bedenken ist dabei, dass Hygienefehler
beim Umgang mit Lebensmitteln zu schwerwiegenden Erkrankungen flihren kdnnen, die besonders bei Kleinkindern und

alteren Menschen lebensbedrohlich werden kénnen. Derartige Lebensmittelinfektionen kdnnen gerade bei Vereins- und
StraRenfesten schnell einen groReren Personenkreis betreffen. Darum ist es von groRRer Bedeutung, von vornherein Risiken so
klein wie moglich zuhalten, und zwar nicht nur, um lebensmittelbedingte Krankheitsfalle bei den Besuchern zu vermeiden,

sondern auch, um die Anbieter der Lebensmittel vor strafrechtlicher Verfolgung zu bewahren. In diesem Sinne gibt der vorliegende
Leitfaden Veranstaltern von Vereins- und Strafenfesten Hinweise zum sachgerechten Umgang mit Lebensmitteln, insbesondere
mit leicht verderblichen Lebensmitteln. Auf wichtige hygiene- und lebensmittelrechtlich relevante Vorschriften, Technische

Regeln und Merkblatter zum Umgang mit bestimmten Lebensmitteln wird am Ende dieses Leitfadens verwiesen. Die einzelnen
Dokumente sind Uber die dort genannten Links zu erhalten. Gewerberechtliche Vorschriften sind nicht bertcksichtigt. Der
Leitfaden wendet sich an die Organisatoren/Vorstéande der Vereine und deren ehrenamtliche Helfer. Fir Fragen stehen die
unteren Lebensmitteliiberwachungsbehdrden bei den Landratsamtern oder den Blirgermeisteramtern der Stadtkreise zur
Verfigung. Wir wiinschen Ihnen einen erfolgreichen und ungestdrten Verlauf Ihrer Veranstaltung.

2. Bauliche und sonstige Voraussetzungen

Der Untergrund fiir Lebensmittelverkaufsstande muss befestigt sein und sauber gehalten werden. Lebensmittelverkaufsstande
mussen so aufgestellt werden, dass eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel durch z.B. Staub, Geriiche, Insekten,
Witterungseinfliisse, Rauch oder auch Abfalle vermieden wird. Sie miissen Uberdacht sowie seitlich und riickwarts umschlossen
sein. Offene Lebensmittel mussen an der Vorderseite des Verkaufsstandes durch eine ausreichende Abschirmung (z.B. vor
Husten oder Niesen von Kunden und Passanten) geschitzt werden. Bereiche zur Herstellung, Behandlung oder Lagerung von
Lebensmitteln missen trocken und staubfrei sein. Die Wande miissen aus festem, leicht zu reinigenden Material bestehen.
Oberflachen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen, sind in einwandfreiem Zustand zu halten und mussen leicht zu
reinigen und zu desinfizieren sein. Dabei sind glatte, abriebfeste, korrosionsfeste, nicht toxische und abwaschbare Materialien zu
verwenden. Es muss neben einer Geschirrspulmdoglichkeit eine leicht erreichbare Handwaschgelegenheit mit ausreichender
Warm- und Kaltwasserzufuhr, Flussigseife sowie Einmalhandttichern vorhanden sein. Fur leicht verderbliche Lebensmittel sind
ausreichende Kuhimdglichkeiten vorzusehen. Bereiche, in denen Lebensmittel hergestellt bzw. zubereitet werden missen vom
Publikumsverkehr abgeschirmt oder aber ausreichend (> 1,5 m) entfernt sein.

und elektronische Speicherung nur mit Genehmigung!

3. Geschirr und Geratschaften
Die zur Herstellung und Behandlung der Lebensmittel verwendeten Behéltnisse, Gerate und Arbeitsflaichen missen glatte
Oberflachen haben, korrosionsbestandig gegen Spilmittel und saure Lebensmittel, temperaturbesténdig (bis mindestens 90°C)
sein und sich in einwandfreiem, sauberen Zustand befinden. Sie missen nach Bedarf zwischengereinigt werden. Beschadigte
oder gesplitterte Behaltnisse dirfen nicht verwendet werden. Aus Umweltgriinden sollte zum Verzehr der Lebensmittel an Ort und
Stelle Mehrweggeschirr und -besteck verwendet werden. Fiir den Verkauf von Speisen zum Mitnehmen sind, soweit erforderlich,
geeignete und hygienisch einwandfreie Behaltnisse bereitzustellen. Die Eignung dieser Bedarfsgegenstande fiir Lebensmittel ist
i.d.R. an der Aufschrift ,Fir Lebensmittel* oder an dem dargestellten Piktogramm zu erkennen. Von Kunden mitgebrachte
Behaltnisse sollten nicht befullt werden. Papier, das mit unverpackten Lebensmitteln in Berlihrung kommt, muss sauber und
—farbfest sein und darf an der Lebensmittelkontaktseite weder beschrieben noch bedruckt sein. Zeitungspapier oder gebrauchte
Behaltnisse (Kartons) durfen nicht verwendet werden. Die Reinigung von Geschirr und Trinkglasern sollte vorzugsweise
maschinell erfolgen. Alternativ missen fiir eine sachgerechte manuelle Reinigung 2 Splilbecken genutzt werden, eines mit
heiRem Wasser (so heifs wie mdglich) und Spulmittel, eines mit sauberem, warmen Nachspllwasser. Ein regelmafiger Wechsel
des Wassers und der Trockentiicher muss selbstverstandlich sein. Beim Trocknen des Geschirrs ist auf einen ungehinderten

§§ Abfluss des Waschwassers zu achten (feuchtes Geschirr nicht stapeln). Sauberes Geschirr ist getrennt von Schmutzgeschirr zu

§§ lagern und vor Verschmutzung zu schiitzen.

EE

o o

€% 4. Trink- und Abwasser

= Wasser fir die Herstellung und Behandlung von Lebensmitteln sowie zum Reinigen von Geratschaften und Geschirr muss

§ Trinkwasserqualitét haben. Es sollte aus einer Entnahmestelle bezogen werden, die an die zentrale

“" Trinkwasserversorgungsanlage angeschlossen ist. Trinkwasserschlauchleitungen miissen ein DVGW-Zertifikat besitzen oder der
3 KTW-Empfehlung und dem DVGW-Merkblatt W 270 entsprechen. Handelsiibliche Gartenschlauche erfiillen nicht diese

g@ Anforderungen. Vor dem erstmaligen Gebrauch sowie taglich vor Betriebsbeginn empfiehlt es sich, die Leitungen griindlich

5 . durchzuspilen. Schlauchleitungen sind so zu verlegen, dass Stauwasser vermieden wird. Eis, das direkt mit Lebensmitteln in

<$ %  Berlihrung kommt oder in Getranke gegeben wird, muss aus Trinkwasser hergestellt sein. Hierbei ist besonders auf die

%% Sauberkeit der verwendeten Herstellungs- und Aufbewahrungsbehaltnisse zu achten. Das Eis darf nicht mit der blofen Hand

w < berthrt werden. Abwasser ist in das Abwassernetz einzuleiten oder muss bis zum Abtransport in geschlossenen

E% Behaltern verwahrt werden. Ausnahmen bedirfen der schriftichen Genehmigung der Landratsamter in den Landkreisen

@‘3 bzw. der Stadtverwaltungen in den Stadtkreisen. Entsprechende Gemeindesatzungen sind zu beachten.
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5. Abfallentsorgung

Anfallende (Lebensmittel-)Abfalle missen so rasch wie mdglich von den Lebensmitteln separiert und beseitigt werden.
Mullsammelbehalter (Mullcontainer) zur ordnungsgemafRen Entsorgung der Abfalle, auch der Lebensmittelabfalle, sind vom
Veranstalter bereitzuhalten. Sie miissen dicht schlieRen und so aufgestellt werden, dass eine nachteilige Beeinflussung von
Lebensmitteln vermieden wird. Es wird empfohlen, sich bei der Entsorgung von Lebensmittelabfallen mit anderen Anbietern
abzusprechen und ein Entsorgungsunternehmen mit der Beseitigung der Speiseabfalle zu beauftragen. Eine Entsorgung
Uber die Biotonne ist nicht zulassig.

Hinweis: Auch fir die Festbesucher miissen ausreichend
Mullsammelbehélter in Standnahe zur Verfiigung stehen.

6. Toiletten

Toilettenraume mussen leicht erreichbar, in ausreichender Zahl und getrennt nach Geschlechtern vorhanden sein. Toiletten fir
Beschaftigte sollten getrennt bereitgestellt werden. Sie miissen mit einer Handwaschgelegenheit mit Warm- und Kaltwasser,
Flussigseife und Einmalhandtiichern versehen sein. Falls keine ortsfesten Toiletten zur Verfligung stehen, wird das Aufstellen von
Toilettenwagen empfohlen. Die Toiletten sollten an die Wasser- und Abwasserleitungen angeschlossen werden. Ist dies nicht
moglich, sind ausreichend Wasser- und Auffangbehalter zur nachfolgenden Beseitigung in Klaranlagen bereitzustellen.
Verordnungen der Gemeinden sind zu beachten.

7. Sachgerechter Umgang mit Lebensmitteln

7.1 Grundsatze

Lebensmittel dirfen nur unter einwandfreien hygienischen Bedingungen hergestellt, behandelt und in den Verkehr gebracht

werden. Insbesondere ist zu beachten:

- Nicht verpackte Lebensmittel diirfen nur in Behaltern und abgedeckt transportiert werden. Transportbehaltnisse und
Verpackungsmaterialien miissen sauber und fiir Lebensmittel geeignet sein.

- Bei der Aufbewahrung muss Rohware getrennt von verzehrfertigen Lebensmitteln gelagert werden, auch in Kihlbehaltnissen.
- Kihlgerate sind so einzustellen, dass die Temperatur den produktspezifischen Temperaturanforderungen entspricht. Diese
kénnen vom Etikett der Produkte abgelesen oder vom Lebensmittelhersteller bzw. -lieferanten erfragt werden und sind

einzuhalten.

- Lebensmittel, die nicht durcherhitzt werden, sollten nicht unter Verwendung roher Ei-anteile hergestellt werden
(Salmonellengefahr).

- Zu garende Speisen sollen (bis in den Kern) durcherhitzt werden.

- Warm verzehrte Speisen sind bis zur Abgabe durchgangig heifd zu halten (Produkttemperatur tiber 65°C) und nicht langer als
3 Stunden vorratig zu halten.

Verzehrsfertige (dazu zahlen auch Speisen, die nicht zubereitet werden missen, wie Backwaren, Rauchenden, Bockwirste
etc.) Speisen sollen nicht mit der bloRen Hand angefasst werden (Empfehlung: Einweghandschuhe oder entsprechendes
Besteck).

Tiere sind von der Speisezubereitung und -ausgabe fernzuhalten.

VorratsgefalRe missen vor dem Wiederbefiillen gereinigt werden.

Langer vorratig gehaltene Lebensmittel sollten grundsatzlich vor der frisch nachgelegten Ware verwendet bzw. abgegeben
(First-In-First-Out-Prinzip) werden.

Bei der Zubereitung von kihlpflichtigen Lebensmitteln ist darauf zu achten, dass die Lebensmittel der Kihllagerung
bedarfsgerecht und nicht in zu groBem Vorrat entnommen werden (z.B. Stapeln von Bratwurst auf dem Girill).

Aufgrund der damit verbundenen Risiken wird von einer Abgabe offener Speisen in Selbstbedienung grundsatzlich abgeraten.
Andernfalls muss durch entsprechende Einrichtungen (Spuckschutz) und eine Aufsichtsperson standig dafiir gesorgt werden,
dass diese Lebensmittel vor nachteiliger Beeinflussung geschitzt werden.

7.2 Leicht verderbliche Lebensmittel
Bei Transport und Lagerung leicht verderblicher Lebensmittel muss auf eine ausreichende Kiihlung geachtet werden.
Temperaturanforderungen (Ausschnitt):

Erzeugnisse max.
Geflugel und Hackfleischerzeugnisse 4°C
Frischfleisch und Fleischerzeugnisse 7°C
Milchprodukte, Kremtorten, Salate 10°C
Tiefkuhlprodukte -18°C
Seite 2 von 4
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Torten und Kuchen mit nicht durcherhitzten Fillungen und Auflagen (Sahne, Butterkrem), Milch, Milcherzeugnisse, Salate,
Dressings sowie belegte Brétchen mussen gekihlt aufbewahrt werden (Kihlschrank, auf die DIN 10508 Temperaturen fur
Lebensmittel wird verwiesen). Sie durfen zum Verkauf nur kurzzeitig aus der Kiithlung genommen werden. Die Angebotsmenge
muss dem jeweiligen Bedarf angepasst sein. Bei Betriebsschluss noch vorhandene Backwaren dieser Art sollten am nachsten
Tag nicht noch einmal angeboten werden. Fleisch und Fleischerzeugnisse mussen in Kiihlschranken oder Kiihiboxen, jeweils
getrennt von anderen Lebensmitteln, bei der erforderlichen Temperatur (s.0.) gelagert werden. Erzeugnisse aus Hackfleisch
sollten auf Vereins- und StralRenfesten grundsatzlich nicht hergestellt, sondern nur von einem Fachbetrieb (Metzgerei) bezogen
werden und in durcherhitztem Zustand abgegeben werden. Dazu zahlen: Bratwurst, Schaschlik, Frikadellen, Hamburger,
Cevapcici, Doner Kebab und ahnliche Erzeugnisse. Gleiches gilt flir Steaks oder Schnitzel, die mit Mirbeschneidern behandelt
worden sind. Bei der Abgabe von Doner Kebab muss darauf geachtet werden, dass die abgeschnittenen Fleischstlicke
durcherhitzt sind (kein rétlicher Flussigkeitsaustritt aus dem Spiel). Als Beilage bestimmte Salate und Sof3en missen gekihlt
aufbewahrt werden. Teig fir Waffeln/Crépes sollte gekiihlt aufbewahrt werden. Die Verwendung von pasteurisiertem

Flussigei ist ratsam. Eine ausreichende Durcherhitzung ist erforderlich. Bei der Herstellung von Pommes Frites und anderem
Frittiertem soll die Fritteuse auf max. 175°C eingestellt werden, um eine unerwtinschte Acrylamidbildung zu vermeiden

Tiramisu oder ahnliche, nicht durcherhitzte Speisen unter Verwendung roher Eier sollten nicht abgegeben werden. Bei der Abgabe
von Speiseeis muss auf die Sauberkeit der Eisportionierer geachtet werden. Das Wasser des Aufbewahrungsbades ist
regelmafig, moglichst halbstliindlich, zu wechseln. Bei Bedarf sind Zwischenreinigungen vorzunehmen. Bei der Herstellung von
Salaten ist auRerste Sauberkeit geboten, da keine weiteren Mallnahmen zur Keimreduzierung (wie z.B. eine Erhitzung)
stattfinden. Zur Ausgabe muss geeignetes Salatbesteck verwendet werden. Backwaren sind vorzugsweise aus Fachbetrieben zu
beziehen oder aber in geeigneten Betriebsraumen herzustellen. Wird Geflliigel angeboten, so muss wegen der hohen
Infektionsgefahr durch das rohe Gefliigel (Salmonellen) ein getrennter Arbeitsbereich mit folgenden Einrichtungen vorhanden sein:
- getrennte Abtauvorrichtung mit Einrichtung zur separaten Ableitung des Auftauwassers,

- getrennte Kihlvorrichtung bzw. abgetrennte Behaltnisse zur Lagerung (max. Aufbewahrungstemperatur 4°C),

- getrennte Arbeitsgerate und getrennte Schneidebretter (nicht aus Holz) und

- Splilmaschinen zur Reinigung und Keimfreimachung von Arbeitsgeraten.

7.3 Getranke

Fir Getranke aus Getrankeschankanlagen sollten verwendungsfertige, transportable Anlagen benutzt werden. Fir die
Betriebssicherheit (Prufungspflicht durch befahigte Person) und die Hygiene dieser Anlagen sind Verleiher aber auch Entleiher
verantwortlich. In Bezug auf die hygienerechtlichen Anforderungen wird auf das Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB)
und auf die im Entwurf vorliegende nationale Lebensmittelhygiene-Verordnung (LMHV) bzw. auf die VO (EG) Nr. 852/2004
verwiesen. Zur Gewahrleistung dieser Anforderungen (Reinigung und Desinfektion) dienen u.a. die Technischen Regeln (TRSK)
und die DIN-Normen speziell die DIN 6650. Oberflachenbehandlungsmittel fir Zitrusfriichte dringen teilweise in die Schalen ein
und sind durch Waschen mitunter nicht vollstdndig zu entfernen. Sollen Zitrusfriichte ungeschalt Getranken zugegeben werden,
so ist es besser, auf unbehandelte Ware zurlickzugreifen.

8. Kennzeichnung

Bei Lebensmitteln gibt es umfangreiche Kennzeichnungsvorschriften zum Schutz des Verbrauchers vor Gesundheitsgefahrdung

und Tauschung. Die Kennzeichnung erfolgt auf einem Preisaushang oder einer Speisekarte. Hier sind bei offen abgegebenen

Lebensmitteln mindestens anzugeben:

- Die Verkehrsbezeichnung des Lebensmittels.

- Die enthaltenen Zusatzstoffe wie z.B. Farbstoffe, Konservierungsstoffe, Geschmacksverstarker, Phosphate oder auch
bestimmte Aromastoffe wie Koffein oder Chinin in Getranken.

Es wird empfohlen allergieauslésende Bestandteile, sofern die Verkehrsbezeichnung nicht bereits auf die Verwendung dieser
Stoffe schlieRen lasst (z.B. bei Nusskuchen) anzugeben. Allergieauslésende Bestandteile von Lebensmittel kdnnen sein:
- Glutenhaltiges Getreide (z.B. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel)

- Fisch und Krebstiere

- Eier

- Soja

- Milch (einschlieflich Laktose)

- Nusse

- Sellerie

- Senf

- Sesamsamen

- Schwefeldioxid und Sulfite

Bei der Abgabe von offenem oder abgefilitem Wein gelten weiterfihrende Regelungen. Es ist die Qualitatsstufe (z.B. Tafelwein,
Landwein, Qualitdtswein) anzugeben, erganzt durch die Herkunftsangaben:

- bei Tafelwein durch das Herkunftsland (z.B. "Deutscher Tafelwein")

- bei Landwein durch das Landweingebiet (z.B. "Siidbadischer Landwein")

- bei Qualitatswein durch das bestimmte Anbaugebiet (z.B. "Baden" oder "Wurttemberg").

Weitere Angaben wie Rebsorte, Jahrgang, Lage, Pradikat usw. sind méglich. Bei auslandischem "Neuen Wein" ist das
Herkunftsland anzugeben.

Die Preise der am Stand angebotenen Produkte sind an gut sichtbarer Stelle, deutlich lesbar und soweit erforderlich (z.B. bei
Getranken) unter Bezeichnung der Abgabemenge (bezogen auf die verwendeten geeichten Glaser) auszuzeichnen.
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9. Personalhygiene

Die persodnliche Kdrperhygiene ist neben den allgemeinen Hygienegeboten von besonderer Bedeutung beim Umgang mit
Lebensmitteln. Personen, die mit der Herstellung, Be- und Verarbeitung von Lebensmitteln beschaftigt werden, dirfen keine
Krankheiten haben, die Uber Lebensmittel Gbertragen werden kénnen. Hierzu zéhlen insbesondere Hauterkrankungen,
Magen-Darm-Erkrankungen (auch Salmonellenausscheider) sowie eiternde oder nassende Wunden im Bereich der Arme und
Hande. Andere Wunden, z.B. Schnittwunden an Handen und Armen, missen wasserdicht (Gummifingerling, -handschuh)
verbunden werden. Speisen diirfen nicht angeniest oder angehustet werden. Arbeitskleidung von Personen, die mit
Lebensmitteln umgehen, muss stets sauber sein. Eine geeignete Kopfbedeckung sollte getragen werden. Personliche Kleidung
darf im Zubereitungsbereich nicht offen aufbewahrt werden. Die Handereinigung stellt einen zentralen Punkt in der
Personalhygiene dar. Durch direkten Kontakt werden Keime Uber die Hande auf Lebensmittel Gibertragen. Daher missen die
Hande regelmaRig gereinigt werden, vor Arbeitsbeginn, nach jedem Toilettenbesuch, nach dem Arbeiten mit rohem Fleisch,
Fisch, Geflugel oder Eiern. Zum Abtrocknen sind Einmalhandticher zu verwenden. Werden Einmalhandschuhe verwendet, sind
diese regelmaRig, spatestens jedoch nach Kontakt mit unsauberen Bereichen oder Gegenstanden (z.B. Verpackungsmaterial,
Mulleimer, Geld), zu wechseln. Rauchen ist im Bereich der Lebensmittelherstellung und -behandlung nicht erlaubt. Es wird auf
das Merkblatt ,Vermeidung von Lebensmittelinfektionen fiir Ehrenamtliche bei Vereinsfesten, Freizeiten und ahnlichen
Veranstaltungen® verwiesen.

10. Rechtsvorschriften und Auslegungshinweise

- VO (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene
www.bmelv.de/cin_045/nn_856562/SharedDocs/downloads/02-Verbraucherschutz/Lebensmittelsicherheit/
LebensmittelhygieneVerordnungen/VO__852-2004,templateld=raw,property=publicationFile.pdf/VO_852-2004.pdf)

- VO (EG) Nr. 853/2004 mit spezifischen Hygienevorschriften fir Lebensmittel tierischen Ursprungs
www.bmelv.de/cin_045/nn_856562/SharedDocs/downloads/02-Verbraucherschutz/Lebensmittelsicherheit/
LebensmittelhygieneVerordnungen/VO_853-2004,templateld=raw,property=publicationFile.pdf/VO_853-2004.pdf

- Leitfaden fir die Durchfiihrung bestimmter Vorschriften der VO (EG) Nr. 852/2004
http://ec.europa.eu/food/food/biosafety/hygienelegislation/guidance_doc_852-2004_de.pdf

- Infektionsschutzgesetz
http://bundesrecht.juris.de/bundesrecht/ifsg/index.html

- LFGB
http://bundesrecht.juris.de/lfghb/index.html

- LMKV
http://bundesrecht.juris.de/Imkv/index.html

- ZZUV
http://bundesrecht.juris.de/zzulv_1998/index.html

- Verordnung uber die Qualitdt von Wasser fir den menschlichen Gebrauch TrinkwV 2001 - Trinkwasserverordnung
http://bundesrecht.juris.de/trinkwv_2001/index.html

- Entwurf Verordnung zur Durchfiihrung von Vorschriften des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts
(Stand 26.02.2007) — Artikel 1 Verordnung Uber Anforderungen an die Hygiene bei der Produktion, der Verarbeitung und dem
Vertrieb von Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung, LMHV)

11. Technische Regeln und Normen
11.1 Technische Regeln fiir Getrankeschankanlagen
http://www.umwelt-online.de/recht/t_regeln/trsk/ueber.html

- TRSK 500 (Betrieb von Getrankeschankanlagen)
- TRSK 501 (Reinigung von Getrankeschankanlagen)
- TRSK 502 (Betrieb von mobilen Getrankeschankanlagensystemen)

11.2 DIN-Normen zur Lebensmittelhygiene
(erhaltlich z.B. unter http://www.beuth.de/)
DIN-Taschenbuch 280 Lebensmittelhygiene enthalt u.a.:

- DIN 6650 ,Getrankeschankanlagen®
- DIN 10508 ,Lebensmittelhygiene — Temperaturen fir Lebensmittel”
- DIN 10519 ,Lebensmittelhygiene — Selbstbedienungseinrichtungen flir unverpackte Lebensmittel- Hygieneanforderungen®
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3. Muster-Inhaltsverzeichnis fur Sicherheitskonzepte Anlage 15

Dieses Muster-Inhaltsverzeichnis dient als Kurzubersicht, welche wesentlichen Inhalte bei
der Erstellung eines schutzzielorientierten und bedarfsgerechten Sicherheitskonzepts
berlcksichtigt werden sollten. Es bildet ausschlieRlich eine mégliche Gliederung und Struktur
fur Sicherheitskonzepte ab.

1. DECKBLATT
» Name der Veranstaltung
» Veranstaltungsdatum
= Konzeptverfasser
= Version
= Versionsdatum
» Verteiler [Abstimmung — Einvernehmen]
= Verteiler [Endversion — Umsetzung]
2. VORWORT -EINLEITUNG
3. SCHUTZZIELE
» Welche Schutzziele sollen mit dem Sicherheitskonzept erreicht und einvernehmlich
abgestimmt werden? Die Schutzziele sind mdglichst konkret zu benennen.
4. VERANSTALTUNGSBESCHREIBUNG [ZAHLEN, DATEN, FAKTEN]
» Veranstaltungsbeschreibung
o Allgemeine kurze Beschreibung der Veranstaltung
o Veranstaltungsart
o Veranstaltungsort(e)
= kurze Beschreibung
» weitere Details Uber Darstellung in Planunterlagen
o Ablaufe und Zeiten
» Auf- und Abbauzeiten
» Veranstaltungszeiten

o Programmablauf ggf. mit besonderen ,Highlights“ [besondere Kinstler, etc.]
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5. VERANTWORTLICHKEITEN

Beschreibung der jeweiligen Rollen, Verantwortlichkeiten und Aufgaben in Kurzform.

= VVeranstalter

» Veranstaltungsleiter/Vertreter des Veranstalters
» Veranstaltungsordnungsdienst

» Ordnungsamt

» Bauaufsichtsamt

» Stralenbaulasttrager [Verkehrsmanagement]
= Feuerwehr

» Rettungsdienst

= Polizei

» Beauftragter Sanitatsdienst

= OPNV

» Koordinierungsgremium

6. GEFAHRDUNGSBEURTEILUNG/NACHWEISUNG
» Besucher
» An- und Abreise
= Zufahrten
» Flachen- und Infrastrukturnachweise
o Kapazitatsnachweise
o Einlasse
o Engstellen
o Besonderheiten
» Matrix zur Gefahrdungsbeurteilung
= Sicherheitsrelevante bauliche/technische MalRnahmen
» Aufbauten [Stande, Blhnen, etc.]
o Gitter, Absperrungen, sonstige Einbauten
o Beschilderungskonzept

= Allgemeine Anforderungen zu betrieblichen und organisatorischen Mallnahmen

der Veranstaltungssicherheit
o Fuhrung von Kabel und Leitungen
o Gewabhrleistung der Barrierefreiheit

o Vorhaltung von Feuerloschern und sonstigen Loscheinrichtungen

o Betrieb von Warme und Heizgeraten

o Nutzung von Gasanlagen

o Beleuchtung

o Beschallung

o Notfallmeldungen und Hausnummernsystem

7. MABNAHMENBESCHREIBUNG - SZENARIEN UND PROZEDERE
» Szenarien
o eingeschrankte Betriebs-/Veranstaltungssicherheit
o Wetterereignisse [Wetterwarnungen, Unwetterwarnungen]
o Drohszenarien
o Fund eines nicht zuzuordnen Gegenstands
o Uberflllung von Veranstaltungsbereichen

o Beeintrachtigungen durch Einsatze von Feuerwehr, Rettungsdienst

oder Polizei
o Verkehrsstérung des OPNV
o etc.
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= Prozedere
o0 Absage der Veranstaltung [vor dem Beginn]
o Abbruch der Veranstaltung [wahrend der Veranstaltung]
o0 Unterbrechung der Veranstaltung
o0 Umleitung von Besuchern
o0 Raumung der Veranstaltungsflache
o Sicherung von Veranstaltungsflache
o Information sonstiger Beteiligter
o Einberufung einer Pressekonferenz
o efc.

= Checklisten [als Anlagen]
o Checklisten - Nummer
o Szenario — Beschreibung [z.B. ,Wetterereignisse*|
o Zustandigkeiten
» Gesamtverantwortung
» Durchfihrung
» Alarmierung - Koordinierungsgremium
standige Mitglieder
ereignisbezogene Mitglieder
o Prozedere
» MalRnahmen und Aufgaben
» Zuweisung — wer macht was
o Sicherheitsdurchsagen
o Aufhebung des Szenarios
» Zustandigkeiten
» Zeitplan
= Uberpriifung und Freigabe

8. ANLAGEN ZUM SICHERHEITSKONZEPT
= Checklisten fur Szenarien
= einheitliche Planunterlagen [Objekt/Einsatzplane]
= Aufbau-, Verkehrsplane
» Kommunikationsplan
» sonstige Konzepte [Ordnungsdienst-, Raumungs-, Verkehrskonzept]
= etc.
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Anlage 16

Gefahrdungsanalyse / Risikomatrix

Die Gefahrdungsanalyse wird jeweils im Vorfeld der Veranstaltung durch den Veranstalter
erstellt, da viele der aufgefihrten Punkte stark vom Publikum und von der tatsachlich erreichten
Besucherzahl abhéngig sind.

Eintritts-

Risikobeurteilung/

Risikoart/ . Schadens- . . vorbeugende
Beschreibung wahrschein- | o smag Erforderlichkeit VO | MaRnahmen
lichkeit MalRnahmen
Veranstaltungsgelande liegt
im o6ffentlichen Raum und Notstrombeleuchtun
Risiko durch ist daher diber die (Aggregat) vorhalteng
| offentliche 9greg :
Stromausfall auf dem erin gering bis StraRenbeleuchtun Personal vorhalten um
Veranstaltungs- gering mittel ; 9 .| mittels Durchsagen
N ausreichend beleuchtet. Bei .
gelande Stromausfall finden (Text XY) das Publikum
Besucher zur nachst 2u lenken. Etc.
gelegenen Hauptstralie.
anschlieBen der
Risiko durch swomversorgung durch | e C BRSO
Stromausfall der eine Fachfirma. Bewachen Pe?gongal und Me af<.)ne
Biihne mittel bis gering bis der Stromversorgung gegen vorhalten um mitt?als
(1) Beschallun hoch mittel Zugriff unbefugter. Durchsagen (Text XY)
(2 Beleuchtung Lautsprecher stehen nicht das Publgi]kum Zu
9 fur Durchsagen zur |
Verfiigung. enken. Etc.
Veranstaltungsgeléande und
Risiko durch . . . . Abbrennplatz liegen im zertifizierten
. gering bis mittel bis A . .
Pyrotechnische mittel hoch offentlichen Raum und Feuerwerker einsetzen.
Gegenstande kénnen durch Passanten Abbrennplatz sichern
begangen werden.
Risiko aus Art der
Besucher nach ZG 1: kein Einsetzen von Security
Zielgruppendefinition: L Schaden zu fur 2G 2.

2 T ZG 1: gering .

Beispiel: erwarten . Kontaktaufnahme mit

- o Ordnereinsatz planen. .
Zielgruppe 1: einfache 7G 2: hoch der Polizei und erste
Besucher ' ZG 2: gering Informationsweitergabe
Zielgruppe 2: Fans mit bis mittel Uber die Zielgruppe.
Gewaltpotential etc.

i . Einhalten des .
?Ejosrcuﬁgug?verhalten . Jugendschutzgg setzes, eGr?t]:‘é\r/r?g:l be\lli nIfjllﬁfe
durch GbermaRigen hoch mittel Aufmerksamkeit der vom DRK/Se.curit /
Alkoholkonsumg Security und Beobachten Polizei anfordern Y

der Besuchergruppen.
Stérung im Einhalten des .
Zuschauerverhalten . . Jugendschutzgesetzes, Ggf. vom Gelandg
) e mittel mittel . entfernen bzw. Hilfe
durch Gbermafigen Aufmerksamkeit der
. vom DRK anfordern
Drogenkonsum Security
Stoérung im . i Ggf. vom Gelande
Zuschauerverhalten Isolierung der storenden entfernen. Hausverbot /
durch Vandalismus, . Mittel bis Personen._ Verbot der weiteren
sehr gering DeeskalationsmalRnahmen . .
Werfen von hoch - N Teilnahme erteilen.
N durchfiihren. Gefahrdung o )
Gegenstanden, Polizei informieren /

Uberfall, Raub

Dritter unterbinden.

Ubergeben.
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Stérung im
Zuschauerverhalten
durch Beklettern /

mehrere Reihen
Abschrankungen, viele
Security, Beobachtung ,

Personal und Megafone
vorhalten um mittels

Uberklettern von gering mittel Zugand beschranken Durchsagen (Text XY)
Einzaunungen, Pe?sor?en auffordern 'den die Storer zu lenken.
Abschrankungen, ) Etc.
Bereich zu verlassen
Zaunanlagen, etc.
Panik vermeiden,
Gefahrdung wegen zu Mehrere Reihen Durchsaggn, Zahl der
. . Besucher in dem,
hoher Personendichte Abschrankungen, viele Bereich reglementieren
(1) auf dem Security, Beobachtung 9 '
. . . : : Je nach Ort der
Veranstaltungsgelande / | sehr gering gering durch Produktionsleitung, . .
) N Personendichte die
(2) an einzelnen Stellen Zugang beschranken,
, o Ursache der
(Stellen identifizieren Personen auffordern den ; . .
) Verdichtung tUberprifen
und benennen) Bereich zu verlassen . :
und ggf. Hindernis
entfernen
Risiko durch
(1) einen Anschlag
(2) einen Unfall in der Durchsagen um das
Menge z.B. Publikum zu leiten
Personenschaden erina / mittel hoch / sehr Rettungs- und Fluchtwege Informations- !
(3) einen Unfall auf dem gering hoch frei halten X o
N weitergabe an Polizei/
Veranstaltungsgeléande :
Rettungsdienst
z.B. Personen- oder
Sachschaden
(4) eine Raumung etc.
Risiko durch die
Panikreaktionen
Aufgrund
(1) eines Anschlags
(2) eines Unfall s in der Durchsagen um das
Menge z.B. Rettunas- und Eluchtwege Publikum zu leiten,
Personenschaden mittel / hoch | groR g 9 Informations-

(3) eines Unfalls auf
dem
Veranstaltungsgelénde
z.B. Personen- oder
Sachschaden

(4) einer RAumung etc.

frei halten

weitergabe an Polizei/
Rettungsdienst

etc.

etc.

Oben genannte Gefdhrdungsanalyse ist beispielhaft und nicht
abschlieBend und zwingend anhand Ihrer Veranstaltung
anzupassen bzw. zu erganzen.
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